
紀の川市立

△ ぎゅうにゅう 553kcal △ ぎゅうにゅう 554kcal △ ぎゅうにゅう 592kcal ジョア（プレーン） 610kcal
○ ごはん ○ ごはん ○ ごはん △ ジョア（プレーン） 1本

にくじゃが とりにくのピーマンあえ はんぺんフライ ○ ごはん（げんりょう）
△ ぶたにく 25 □いとこんにゃく 30 △ とりむねにく 55 さけ 1 △ はんぺんフライ 1こ○あげあぶら 4 カレーうどん
○ じゃがいも 60 □たまねぎ 50 □ しょうが 1.1 ○あぶら 0.8 きんぴらごぼう ○ うどん 100 △ぶたにく 20

□ にんじん 10 □いんげん 4 ○ かたくりこ 2.08 □ピーマン 9.5 △ ぶたにく 10 □にんじん 7.2 △ あぶらあげ 5 □にんじん 10

○ さとう 2.5 さけ 2.2 ○ さとう 3.15 みず 1.1 □ ごぼう 23 □こんにゃく 13.5 □ たまねぎ 30 □ながねぎ 5

みりん 1.3 みず 30 こいくちしょうゆ こいくちしょうゆ □ いんげん 4.5 △ちくわ 4.5 □ しめじ 4 みりん 2

○ あぶら 0.3 からしあえ ○ あぶら 0.2 ○さとう 2 みず 155 ○かたくりこ 1.8

こいくちしょうゆ だし □ ちんげんさい 15 □もやし 25 みりん 0.24 さけ 0.72 カレールウ

ごまマヨあえ ○ はるさめ 3 ○ごま 1.1 ○ ごまあぶら 0.27 こいくちしょうゆ こしょう

□ にんじん 7 □キャベツ 25 からし こいくちしょうゆ こいくちしょうゆ だし

□ こまつな 10 △ハム 5 ワンタンスープ キャベツのみそしる きりぼしだいこんのハリハリあえ

○ ごま 0.4 △ にくいりワンタン 15 □ たまねぎ 20 △あぶらあげ 5 □ きりぼしだいこん 5

うすくちしょうゆ す △ ぶたにく 5 □にんじん 5 □ キャベツ 20 □にんじん 6 □ きゅうり 25 ○ごま 0.8

〇 マヨネーズ □ キャベツ 10 □もやし 17 □ ねぎ 3 みず 100 ○ さとう 2.2

味かつお ○ あぶら 0.07 しお　こしょう △ みそ だし しお こいくちしょうゆ

あじかつおふりかけ　１ふくろ とりガラスープ ちゅうかスープ す

△ ぎゅうにゅう 543kcal △ ぎゅうにゅう 568kcal △ ぎゅうにゅう 571kcal △ ぎゅうにゅう 614kcal △ ぎゅうにゅう 600kcal
○ ごはん ひじきごはん ○ ごはん コンコンごはん ○ ごはん

さけのみそマヨネーズやき ○ こめ 65g さけ 3 キムチチゲ ○ こめ 65g ○さとう 5.2 ホイコウロウ
△ さけ 1きれ ○さとう 0.6 △ とりももにく 7 △ひじき 1 △ ぶたにく 20 △とうふ 60 こぶちゃ 0.1 △あぶらあげ 9.5 △ ぶたにく 40 □にんじん 10

みそ 〇マヨネーズ □ にんじん 8 □えだまめ 5 ○ じゃがいも 30 □にんじん 10 みりん 3 ○さとう 1.5 △ あつあげ 25 □キャベツ 65

ゆでじゃが □ しょうが 0.7 さけ 1 □ はくさい 35 □キムチ 12.5 みず 25 ○ごま 1 □ ピーマン 6.5 □しいたけ 5.5

○ じゃがいも 45 みりん 2 ○あぶら 0.07 □ しめじ 10 □ニラ 5 □ べにしょうが 1 □ ながねぎ 10 □にんにく 0.7

しお こいくちしょうゆ うすくちしょうゆ ○ あぶら 0.3 さけ 1.25 しお す ○ あぶら 0.3 さけ 1.8

やさいスープ しお ○ ごまあぶら 1 みず 40 こいくちしょうゆ だし ○ さとう 0.9 ○かたくりこ 1.2

△ ぶたにく 12 □たまねぎ 20 コロッケ　 △ みそ △あかみそ イカメンチカツ トウバンジャン テンメンジャン

□ にんじん 6 □もやし 13.5 ○ ぶたにくコロッケ １こ とりガラスープ △ イカメンチカツ 1個 ○あげあぶら 6 △ あかみそ △みそ

□ ほうれんそう 8 みず 100 ○ あげあぶら 5 バンサンスー けんちんじる（さといも） こいくちしょうゆ くろこしょう

○ あぶら 0.2 ナムル □ きゅうり 13 □もやし 10 □ だいこん 20 □にんじん 7 ちゅうかふうはるさめサラダ
ブイヨン しお □ きゅうり 15 □もやし 28 □ にんじん 5 ○はるさめ 5 □ ごぼう 10 □ねぎ 4 □ きゅうり 13 ○はるさめ 4.5

こしょう □ えのきたけ 8 ○ごまあぶら 0.2 ○ さとう 0.5 ○ごまあぶら 0.2 □ こんにゃく 15 ○さといも 20 △ ささみフレーク 6 △ひじき 0.5

○ ごま 0.3 す こいくちしょうゆ みりん 1.35 さけ 0.45 ○ さとう 0.7 ○ごまあぶら 0.3

こいくちしょうゆ しお だしまきたまご ○ ごまあぶら 0.3 こいくちしょうゆ す

だいこんとこまつなのみそしる △ だしまきたまご 1こ こいくちしょうゆ うすくちしょうゆ からし

□ こまつな 7 □だいこん 18 だし □ みかん
□ たまねぎ 15 △あぶらあげ 4

□ にんじん 6 △みそ　だし

△ ぎゅうにゅう 641kcal △ ぎゅうにゅう 573kcal △ ぎゅうにゅう 581kcal △ ぎゅうにゅう 551kcal △ ぎゅうにゅう 569kcal
こうやどうふのそぼろどん ○ わかめごはん ○ コッペパン ○ ごはん ○ ごはん

○ こめ 80g △ぶたひきにく 43 とりにくとあつあげのうまに さつまいものシチュー あかうおのからあげ やきにく
□ しょうが 1.5 □たまねぎ 20 △ とりももにく 25 △あつあげ 35 △ とりももにく 15 □たまねぎ 68 △ あかうお 1きれ ○かたくりこ 9 △ ぶたにく 70 □たまねぎ 67

□ ごぼう 18 □にんじん 18 △ さつまあげ 6 ○さといも 14 □ にんじん 18 ○さつまいも 30 ○ あげあぶら 5 □ りんご 2.7 □しょうが 0.6

□ いんげん 14 ○さとう 4.2 □ こんにゃく 20 □にんじん 12 △ ぎゅうにゅう 20 みず 75 しお こしょう ○ さとう 1.1 ○かたくりこ 1

さけ 5 みず 35 □ たまねぎ 40 □しいたけ 5 ○ あぶら 0.3 やさいのごまあえ ○ ごまあぶら 0.35 ○あぶら 0.3

△ こうやどうふ 6 ○あぶら 0.45 □ いんげん 6 ○さとう 2 クリームシチュー パセリ □ キャベツ 32 □ほうれんそう 5 △ みそ ケチャップ

こいくちしょうゆ みりん 0.6 みず 38 ブイヨン こしょう □ ほうれんそう 10 □にんじん 6 ウスターソース こいくちしょうゆ

たまごスープ ○ あぶら 0.3 イタリアンサラダ ○ ごま 0.5 ○すりごま 0.5 じばさんやさいのみそしる
△ たまご 20 □レタス 10 こいくちしょうゆ だし □ キャベツ 20 □もやし 13 ○ さとう 0.5 □ はくさい 20 □だいこん 20

□ えのきたけ 5 □たまねぎ 15 ツナあえ □ コーン 5.5 □あかパプリカ 3.5 こいくちしょうゆ △ あぶらあげ 4 □にんじん 5

○ かたくりこ 0.7 □ キャベツ 30 □きゅうり 20 イタリアンドレッシング もずくスープ □ ねぎ 3

△ みそ だし □ にんじん 3 △ツナ 8 にくだんご（ケチャップ） △ とりももにく 10 △もずく 9 △ みそ だし

○ ごまあぶら 0.4 ○さとう 1.5 △ ケチャップにくだんご 1こ □ はくさい 23 □しめじ 5 □ きのかわがき 
す うすくちしょうゆ □ にんじん 6 □しょうが 0.45

○ ごまあぶら 0.27 ○あぶら 0.15

ちゅうかスープ とりガラスープ

しお　こしょう うすくちしょうゆ

△ ぎゅうにゅう 583kcal △ ぎゅうにゅう 628kcal △ ぎゅうにゅう 549kcal △ ぎゅうにゅう 615kcal
○ ごはん こんさいカレー ○ ごはん ○ ごはん（げんりょう）

おでん ○ こめ 88g ○むぎ 5 とりにくとじゃがいものバジルやき わかやまラーメン
○ じゃがいも 35 □だいこん 48 △ ぶたにく 20 □だいこん 17 △ とりももにく 40 ○オリーブ油 1 ○ ちゅうかめん 100 △ぶたにく 18

□ にんじん 10 △さつまあげ 14 □ れんこん 10 ○じゃがいも 20 ○ あぶら 2 ○じゃがいも 25 ○ あぶら 0.2 □キャベツ 25

△ あつあげ 20 □こんにゃく 18 □ にんじん 10 □たまねぎ 65 しお こしょう □ たまねぎ 12 □にんじん 8

△ うずらたまご 15 ○さとう 1 ○ あぶら 0.3 くろこしょう バジル(粉) □ もやし 11 □ねぎ 3

みりん 2.7 さけ 2.2 カレールウ やさいサラダ □ しょうが 0.35 □にんにく 0.25

みず 60 だし ウスターソース カレーこ □ キャベツ 30 □きゅうり 10 ○ ごまあぶら 0.4 ちゅうかスープ

こいくちしょうゆ うすくちしょうゆ パリポリサラダ □ コーン 7 とんこつしょうゆラーメンスープ

じゃこだいず □ だいこん 13 □きゅうり 17 わふうドレッシング トウバンジャン

△ だいず 24.5 △じゃこ 4.5 □ にんじん 7 □ふくじんづけ 7.6 はくさいいり　とうにゅうスープ かいそうサラダ
○ さとう 1.05 みりん 0.7 こいくちしょうゆ す △ ぶたにく 10 □たまねぎ 25 □ キャベツ 13 □きゅうり 18

○ かたくりこ 0.18 みず 4 □ にんじん 10 □はくさい 15 △ わかめ 0.9 ○さとう 0.5

○ あげあぶら 2.45 こいくちしょうゆ □ ほうれんそう 5 □しめじ 5 ○ ごまあぶら 0.23 ○ごま 0.3

はくさいのしおこんぶあえ △ とうにゅう 20 みず 75 ちゅうかごまドレッシング

□ はくさい 38 □もやし 14 ○ あぶら 0.3 こいくちしょうゆ す

□ にんじん 4 ○ごま 0.3 こめこホワイトルウ コンソメ

○ すりごま 0.2 △しおこんぶ 1 こしょう

しお　す こいくちしょうゆ

月
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1１月紀の川市産の野菜は・・・

大根、白菜、里芋、小松菜

ねぎ など

米・・・きぬむすめ

（紀の川市産）

フルーツ給食

（市内産のフルーツ）・・・

11/14 みかん

11/21 紀の川柿

フルーツ給食

フルーツ給食

明治４年１１月２２日に和歌山・

田辺・新宮が統合し、現在の和歌

山県が誕生しました。一日早いで

すが、２１日は地場産の野菜や紀

の川柿を使った給食です。和歌山

県の地場産物や郷土料理について

知っていきたいですね。

振 替 休 日

うずら卵はよくかんで

食べよう

６年生

陸上大会の

ため給食なし



給食だより 11月 
               粉河学校給食センター 

 

秋
あき

が深まって
ふか

きました。間もなく
ま

冬
ふゆ

の足音
あしおと

も聞こえて
き

きます。 

今月
こんげつ

は、２３日
    にち

に勤労
きんろう

感謝
かんしゃ

の日
ひ

があります。農業
のうぎょう

、漁業
ぎょぎょう

、畜産業
ちくさんぎょう

などにかかわっている 

人
ひと

や配送
はいそう

や食事
しょくじ

をつくったりする人
ひと

など、いろいろな人
ひと

たちのおかげで、毎日
まいにち

食事
しょくじ

をするこ

とができます。感謝
かんしゃ

の気持ち
きも

を忘れない
わす

ようにしましょう。 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

食べ物
た    もの

の命
いのち

をいただいています！！ 

 わたしたちが食べて
た

いる食べ物
た  もの

は、どれも

生き物
い   もの

の命
いのち

をいただいているものばかりです。 

 また、生産者
せいさんしゃ

や料理
りょうり

をつくってくれた人
ひと

たちな

ど、さまざまな人びと
ひと

の手
て

を経る
へ

ことで、毎日
まいにち

の

食卓
しょくたく

に並んで
なら

います。食事
しょくじ

をする時
とき

には、感謝
かんしゃ

の

気持ち
きもち

を忘れない
わす

ようにしましょう。 

 そして、苦手
にがて

な食べ物
た  もの

がある場合
ばあい

には一口
ひとくち

でも

挑戦
ちょうせん

して、できるだけ食べる
た

ように努力
どりょく

をしてみ

ましょう。 

ごはんをしっかり食べよう！！ 

 お米
  こめ

は、わたしたちの主食
しゅしょく

として欠かせない
か

食品
しょくひん

で

す。しかし、食
しょく

の洋食化
ようしょくか

がすすんだことや、パンやめん

類
るい

を食べる
た

機会
きかい

が増えた
ふ

ことなどから米
こめ

の消費量
しょうひりょう

が

減って
へ

います。最近
さいきん

では米
こめ

不足
ぶ そ く

やお米
こめ

の高騰
こうとう

でなかなか

今
いま

までのようにお米
  こめ

が手
て

に入りにくく
はい

なっています。

給 食
きゅうしょく

でも今
いま

までのようにお米
こめ

を手
て

に入れる
い

のは難しい
むずか

ですが、今年
こ と し

も紀
き

の川
かわ

市内産
しないさん

のお米
こめ

を使う
つ か   

予定
よ て い

としてい

ます。 

いつも 給 食
きゅうしょく

のごはんが残りがち
のこ

なので、地場産
じばさん

の

美味しい
おい

新米
しんまい

をしっかり食べて
た

くれると嬉しい
うれ

です。 

今
こん

月
げつ

から新
しん

米
まい

です。 

味
あじ

わって食
た

べてね！ 

 

 


